Hoflofdnitz

Weinkultur seit 1401

Al

Pfeiffers Schoppen

2011 - Deutscher Wein
aus okologisch erzeugten Trauben

Weinhaus Hoflofnitz

Charakteristik

Diese Kreation aus verschiedenen Trauben verflhrt
mit ihrem floralen Duft. Im Mund verbinden sich
weiche Pfirsich- und Bananennoten miteinander.
Die frisch-fruchtige Saure kombiniert mit einer
dezenten Sif3e machen den Pfeiffers Schoppen zu
einem idealen Tischwein fiir jede Gelegenbheit.

Alkohol: 11,0 %
Restzucker: 19,5 g/l
Saure: 75 g/l
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